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F I L E T T I  D I  P O M O D O R O  S A N  

M A R Z A N O  D O P

CODICE 96374

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Italia, Campania

PESO Peso netto 300 g (Peso sgocciolato 225 g)

Il pomodoro per eccellenza, in filetti color rosso brillante

DESCRIZIONE Pomodoro San Marzano DOP raccolto a mano; dopo essere stato pelato, vengono realizzati 

i filetti spaccando il pomodoro in quattro e messi in vaso con il proprio succo

ASPETTO Di forma allungata e polpa verace; presentano un bel colore rosso brillante

SAPORE Fresco e dolce, con un leggero accenno di acidità e un profumo conferito della foglia di 

basilico

PRODUTTORE Casa Marrazzo - Pagani (SA)

CURIOSITÀ La pianta di San Marzano cresce in altezza attaccata a pali di legno di modo che il frutto non 

tocchi terra e la vegetazione lo protegga dal sole diretto; il clima mite e il terreno acquoso 

completano il quadro per questo pomodoro particolarmente delicato e dolce

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Filetti pensati per un utilizzo in purezza su una pizza gourmet oppure semplicemente su un 

crostino di pane caldo
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