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I L  N E S T R I  F R I C O  D I  P A T A T E

CODE 30795

COUNTRY OF ORIGIN Italy, Friuli Venezia Giulia

WEIGHT 180 g

Ready to use, it is a typical dish of Friuli Venezia Giulia

DESCRIPTION It is made with fresh and mature cheeses, cut into small pieces mixed with potatoes and 

cooked

APPEARANCE The appearance is that of a cheese and potato pie with a rounded shape

TASTE The taste is dolce and milky, slightly picante at the end, with a dolce aftertaste due to the 

potatoes

PRODUCER Latteria di Cividale del Friuli - Cividale del Friuli (UD) - Friuli Venezia Giulia

OUR SELECTION Abbiamo scelto questo frico perchè abbiamo la certezza che vengono utilizzati i formaggi 

della Latteria di Cividale, inoltre la percentuale di formaggio utilizzato è quasi come quella 

delle patate, aspetto da non sottovalutare quando ci si trova a dover effettuare un confronto

CURIOSITY Il frico è un piatto a base di formaggio di origine carnica ed è una preparazione tipica del 

Friuli Venezia Giulia. In questa regione è possibile degustarlo friabile o morbido. Entrambi si 

possono servire sia come antipasto che come secondo piatto. Sebbene oggi il frico sia 

considerato un piatto festivo, in origine era finalizzato al recupero di scarti di formaggio. La 

versione che vi proponiamo è quella morbida e prevede l'utilizzo di formaggi di diversa 

stagionatura e patate

SUGGESTIONS A typical delicacy coming from the North East part of Italy. It needs just to get warmed up. 

Nice with speck and Pancetta
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