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Polenta friulana bianca di Fabris

POLENTA BIANCA

CODICE 30143
PAESE E LUOGO DI ORIGINE ltalia, Friuli Venezia Giulia
PESO 800 g

DESCRIZIONE
ASPETTO
SAPORE
PRODUTTORE

SELEZIONATO PERCHE

CURIOSITA

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Polenta friulana bianca ottenuta da mais coltivato nella zona

Il prodotto si presenta rustico, caratteristica dovuta alla lavorazione artigianale
Delicata e discreta

Caseificio Fabris - Bertiolo (UD)

Fabris pone al centro la valorizzazione di alcune produzioni locali della regione, dalla
tradizionalita alla materia prima. La polenta friulana bianca é ricavata da mais coltivato da
contadini della zona per conservare una spiccata identitd legata al territorio

La polenta & un elemento tradizionale della cucina friulana e ne identifica una regione intera.
La lavorazione della polenta friulana bianca prevede una lunga cottura in grandi caldaie,
abbattuta e confezionata in comodi panetti

Perfetta per essere affettata e grigliata, oppure passata velocemente in padella con un po' di
burro
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