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P A T È  D I  S E P P I E  C O N  I N C H I O S T R O  E  

G A M B E R E T T I

CODICE 95997

PAESE E LUOGO DI ORIGINE Portogallo

PESO 75 g

Il più intrigante patè inserito in selezione, dall'intenso colore "total black"

DESCRIZIONE Seppie, nero di seppia e gamberetti

ASPETTO Consistenza cremosa e leggerissima al palato, presenta un colore nero vibrante dato 

dall'inchiostro di seppia utilizzato come ingrediente assieme ai gamberetti

SAPORE Delizioso, con una sapidità stimolante per le papille gustative, piacevole anche la 

consistenza compatta e facile da spalmare con il coltello

PRODUTTORE Josè Gourmet - Perafita (Portogallo)

SELEZIONATO PERCHÈ Josè Gourmet è un'azienda portoghese, una delle più piccole aziende conserviere della 

penisola Iberica, nata nel 2008 grazie a Adriano Casal Ribeiro, ex pilota e direttore 

dell'azienda, e Luis Mendonça docente di illustrazione e direttore artistico di Josè Gourmet. 

Un progetto ambizioso il loro, nato con l'obiettivo di portare sul mercato una vasta linea di 

prodotti gastronomici che raccontano il Portogallo e la sua cucina. Ci è piaciuta questa linea 

di conserve e patè di pesce davvero unica, ancorata alla tradizione portoghese, ma che 

strizza l'occhio alla gastronomia internazionale

CURIOSITÀ La mano artistica di Mendonça si nota nel packaging curatissimo, in cui esplode la grafica 

irriverente e fuori dagli schemi di illustratori locali, che hanno rivisitato in chiave caricaturale il 

prodotto

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO Ideale come farcia della pasta fresca per un primo di mare oppure per arricchire un 

aperitivo, su un crostone di pane ben abbrustolito insieme a verdure come pomodorini e 

fave
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